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Estudo Técnico Preliminar - 6/2022

1. Informações Básicas

Número do processo: 23289000584/2022-53

2. Descrição da necessidade

A Coordenação de Alimentação e Nutrição – CAN do Instituto Federal de Sergipe, CAMPUS
 oferece quatro refeições diárias, ou seja, desjejum, almoço, jantar e lanches (quandoSÃO CRISTÓVÃO

solicitados) perfazendo um total de aproximadamente 700 refeições diárias para os alunos dos regimes de
residência e externos oriundos dos convênios com diversas prefeituras. Com o intuito de assegurar uma
boa alimentação para os comensais é importante que o cardápio tenha uma grande variedade de alimentos
implicando em garantia de nutrientes essenciais para o bom desenvolvimento dos alunos e comensais. A
Coordenação de Laboratórios – , localizada na Didática 4 do Campus São Cristóvão,COLAB
está  responsável por oito (8) laboratórios que tange a infraestrutura, aquisição de Equipamentos e Insumos
para sua utilização, sendo eles: Química, Solos, Microambiental, Biologia, Microbiologia, Bromatologia, 
Dendrologia e Física.  O prédio da Didática 4 já possui infraestrutura com as devidas instalações de
tubulações e casa externa para o acondicionamento dos cilindros para o recebimento de GLP, entretanto,
desde a liberação do prédio ainda não fomos  contemplados com cilindros e portanto fez-se apena uma
estimativa para consumo. O GLP será usado nos laboratórios  de: Química, Solos, Microambiental,
Microbiologia, Bromatologia e Biologia, atendendo os cursos de Agroecologia, Alimentos e Agropecuária,
nas modalidades de Médio Integrado, Médio Subsequente e Superior. Os alunos do Instituto participam de
aulas práticas no setor de Agroindústria. Sabe-se, atualmente, que a é uma das melhoresAgroindústria 
alternativas de geração de renda. Neste sentido, torna-se necessário a aquisição de matérias-primas com a 
finalidade de executar aulas práticas no Laboratório de Processamento de Massas  Alimentícias,
Processamento de Alimentos de Origem Animal (Carnes e Leites) bem como nos Laboratórios
de Microbiologia, Análises Físico-Químicas e Análises Sensoriais do Curso Técnico em Agroindústria que
exige em  suas formulações condimentos/temperos específicos para a elaboração de produtos cárneos, a
exemplo, lingüiças  toscana e calabresa, marinados, salsicha, presunto, defumados e outros, e vegetais
(frutas, hortaliças). Convém  salientar que durante o desenvolvimento destas práticas pedagógicas é
fundamental oferecer condições favoráveis ao  educando, compatíveis com as exigências do mundo do
trabalho, através de ciência e tecnologia, com a certeza de  contribuir efetivamente para sua qualidade
técnica profissional. Enquanto que no  visa também atender o desenvolvimento dasCampus Aracaju
aulas práticas dos cursos técnicos de alimentos nas modalidades integrado e subsequente. O quantitativo
estimado levou em consideração o número de aulas práticas realizadas em um ano e a rotina laboral de
cada curso atendido pelos laboratórios de alimentos. Para possibilitar aos servidores do Campus Itabaiana
preparar e requentar seus próprios alimentos, visto que a maioria destes se deslocam de outras cidades para
exercerem suas atividades laborais no Campus Itabaiana e, como passam uma parte considerável do dia no
campus, preferem preparar o seu próprio alimento para manterem uma alimentação saudável em vez de se
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visando atender as equipes de trabalho, assim como os discentes e toda a comunidade acadêmica que
utiliza o ambiente da copa para o preparo de refeições nos intervalos entre os horários de expediente e de
aula.

Dessa forma, o item solicitado representa um item básico e essencial para atender às necessidades da copa
desta unidade, no que se refere à preparação de alimentos quentes, sendo estes destinados aos servidores e
demais membros que compõem a comunidade acadêmica (discentes, docentes, funcionários terceirizados,
técnicos-administrativos).

 

3. Área requisitante

Área Requisitante Responsável
Nutricionista - Campus São Cristóvão Sharlene Santana Dias

Coordenação de Laboratórios-Campus São Cristóvão Elson da Silva Farias

Gerência de Administração - Campus Glória Danilo Felipe Viana Munduruca

Coordenação de Produção Agroindústria-Campus São 
Cristóvão

Christian Alley de Aragão Almeida

Coordenador do Laboratório de Química- Campus Aracaju Antônio Sérgio Oliveira dos Santos

Gerência de Administração-Campus Itabaiana Luciano de Melo Santos

Gerência Administrativa - Campus Propriá Janisson Leite Pereira

Gerência Administrativa - Campus Tobias Barreto Robson Dantas

4. Descrição dos Requisitos da Contratação

4.1 Conforme Estudos Preliminares (Apêndice I), os requisitos da contratação abrangem o seguinte: 4.1.1
Serviço continuado, sem fornecimento de mão de obra em regime de dedicação exclusiva; 4.1.2 Requisitos
necessários para o atendimento da necessidade:

4.1.2.1 Os serviços deverão ser executados por profissional qualificado para a atividade objeto do presente
Termo de Referência devidamente reconhecido pelo CREA, integrante do quadro técnico da empresa, que
deve ser designado para ser o Responsável Técnico pela manutenção da rede de gás GLP, apresentando a A.R.
T. (Anotação de Responsabilidade Técnica) à fiscalização do Instituto Federal de Sergipe, de acordo normas
técnicas, utilizando de ferramentas adequadas, com vistas a manter a linha de gás em perfeitas condições,
garantindo a segurança durante o seu funcionamento;

4.1.2.2 O vínculo desse profissional qualificado não precisa ser necessariamente trabalhista ou societário,
sendo suficiente a existência de um contrato de prestação de serviços, regido pela legislação civil comum.

4.1.3 O prazo de vigência do contrato é de 12 (meses), podendo ser prorrogado por interesse das partes até o
limite de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, II, da Lei 8.666, de 1993.

4.1.4 Trata-se de serviço comum de caráter continuado sem fornecimento de mão de obra em regime de
dedicação exclusiva, a ser contratado mediante licitação, na modalidade pregão, em sua forma eletrônica.

4.2.Além dos pontos acima, o adjudicatário deverá apresentar declaração de que tem pleno conhecimento das
condições necessárias para a prestação do serviço como requisito para celebração do contrato.

4.3 As obrigações da Contratada e Contratante estão previstas neste TR.
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5. Levantamento de Mercado

5.1 Pesquisando contratações anteriores da própria instituição, entendemos que o modelo construído e
proposto no DFD atenderá melhor às necessidades do IFS, considerando a complexidade do objeto. Dessa
forma, optamos por realizar a licitação na modalidade pregão eletrônico, sendo menor preço por lote de itens.

5.2 A contratação será realizada por meio de Pregão Eletrônico, do tipo menor preço global do Grupo, uma
vez que a contratação torna-se mais vantajosa por possibilitar uma melhor gestão e fiscalização do contrato e,
neste caso, por se tratar de um objeto complexo. Além disso, essa modalidade de contratação possibilita ganho
na economia de escala.

 

6. Descrição da solução como um todo

Aquisição de Gás Liquefeito de Petróleo – GLP com a instalação de cilindros. O fornecedor deverá:

Fornecer os materiais da forma solicitada, conforme especificações;

Entregar os produtos rigorosamente em conformidade com todas as condições e prazos estipulados;

Responder por quaisquer danos causados diretamente ou indiretamente ao campus ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo, na entrega dos produtos, não excluindo ou reduzindo essa
responsabilidade, mesmo que não haja fiscalização ou o acompanhamento da Instituto;

Arcar com todas as despesas decorrentes da entrega dos produtos;

Comunicar qualquer anormalidade de caráter urgente e prestar os esclarecimentos julgados necessários.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Os quantitativos são estimados baseados no número de refeições, tipo de cardápio diário sugerido, qualidade
dos equipamentos, anos anteriores, aulas práticas realizadas no Curso de Agroindústria. Para abastecer a Área

 foi baseado no tipo de preparação a ser ofertada durante o ano para osde Cocção do Campus São Cristóvão
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deste laboratórios citados e ainda em fase de implantação do Curso Superior de Licenciatura em Biologia e
pelo motivo de possuirmos casa de gás, estimamos 04 (quatro) cilindros de 45 Kg para atender o prédio da
Didática 4, sendo a primeira instalação e portanto não temos como mensurar consumos anteriores.

A Coordenação de Agroindústria tendo em vista a necessidade de realização de aulas práticas inerentes a
algumas disciplinas constantes nos PPCs do Curso Técnico em Agroindústria (modalidades integrado,
concomitante e subsequente) e Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, existe uma previsão de aquisição
de 75 Unidades de 13kg de gás (975 kg) para o Campus São Cristóvão. Para a realização das atividades
práticas existe uma grande demanda de utilização de fogões e fornos, bem como para o desenvolvimento de
projetos nas disciplinas de Análise Sensorial de Alimentos e de Tecnologias (Fermentações, Massas, Carnes e
Pescados, Leite e Derivados, Frutas e Hortaliças). O uso do botijão também é essencial ao funcionamento da
capela de fluxo laminar utilizado em aulas da disciplina de Microbiologia de Alimentos. Além disso, existe a
necessidade de utilização também na Coordenação de Manutenção e Mecanização. Segue abaixo a demanda
por Laboratórios e Setores:

14 Botijões para a disciplina de Tecnologia de Fermentações;

24 Botijões para a disciplina de Tecnologia de Massas;

24 Botijões para a disciplina de Tecnologia de Carnes e Pescados;

24 Botijões para a disciplina de Tecnologia de Leite e Derivados;

24 Botijão para a disciplina de Tecnologia de Frutas e Hortaliças;

12 Botijões para a disciplina de Análise Sensorial de Alimentos;

11 Botijão para atender a demanda da Capela de Fluxo laminar (Microbiologia de Alimentos);

11 Botijões para atender a Coordenação de Manutenção e Mecanização.
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9. Justificativa para o Parcelamento ou não da Solução

No Campus não há cilindros e/ou botijões suficientes para acondicionar o quantitativo solicitado, por esse
motivo, é viável o parcelamento.

10. Contratações Correlatas e/ou Interdependentes

Não há contratações correlatas e/ou interdependentes com o objeto da contratação em referência.

11. Alinhamento entre a Contratação e o Planejamento

A aquisição do objeto está alinhada ao Plano Anual de Contratações 2022.

12. Resultados Pretendidos
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